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Dalla Russia all’America, i sapori dell’Irpinia conquistano nuovi riconoscimenti. Dopo la 
visita del principe di Galles Carlo d’Inghilterra e dei vip italiani Mara Venier, Giorgio 
Tosatti e Gianfranco Vissani, ieri e oggi il padiglione della comunità montana Terminio 
Cervialto ha ricevuto altre autorevoli visite. Ad assaggiare le pregiate castagne di Montella 
l'erede di Gianni Agnelli John Philip Elkann, figlio dello scrittore e giornalista Alain Elkann 
e di Margherita Agnelli, accompagnato nel suo tour tra i sapori della nostra provincia dalla 
bella moglie Lavinia Borromeo e da donna Marella Agnelli, sua nonna e vedova 
dell'Avvocato. A gustare i prodotti della terra irpina anche l'ex leader sovietico Mikhail 
Gorbaciov, giunto al Salone Internazionale del Gusto di Torino dopo l'annuale riunione 
plenaria del World political forum. Tra gli altri personaggi di livello internazionale che 
hanno visitato lo stand della Terminio Cervialto, anche il re del pop Michael Jackson, anche 
lui conquistato dal gusto unico delle castagne montellesi. Carlo Pedrini, presidente di Slow 
Food, ha avuto parole d’elogio per il territorio irpino nel corso del meeting con i giornalisti 
di tutta Italia, «per la simpatia, il modo e l'interesse che ha suscitato l'Irpinia all'interno del 
Salone del Gusto». 
 
Gran finale per la comunità montana Terminio Cervialto presieduta da Nicola Di Iorio, con 
il pranzo esclusivo per cinquecento invitati. Lo chef Tonino Pisaniello ha ideato un menu 
interamente irpino: dall'antipasto con formaggio pecorino bagnolese, caciocavallo podolico 
e affettati misti, come soppressate di Caposele e sausicchi, per passare alla zuppa di 
minestra sciatizza con fagioli di Volturara Irpina con pizza chiena, cecaluccoli lardiati con 
pecorino bagnolese, carne, patate e pipicielli, e per finire dolcetti di castagne di Montella. 
Un menu d'eccezione apprezzatissimo da tutti gli invitati. 


